
DINERKAART
HOOFDGERECHTEN PIZZA’SBROOD & SOEP

Brood met smeersels                8
voor 2 personen
met olijven                     +1

Tomatensoep                     8
met verse kruiden en croutons

Soep van de dag    dagprijs
vraag de bediening

VOORGERECHTEN
Carpaccio van ossenhaas               14
met pijnboompitten, Parmezaanse kaas
en truffelmayonaise   

Carpaccio van vijgen                11
met dragon, olijven en zonnebloempitten

Salade met gerookte zalm               13

Salade van geitenkaas                           13
met rode biet, walnoten en balsamico dressing     

Burger ‘t Raedhûs     21
van 100% rundvlees met spek, augurk, cheddar
en barbequemayonaise

Huisgemaakte varkensschnitzel   23
met gebakken spek, ui en champignonroomsaus

Tournedos             31
gegrilde ossenhaas, met kastanje champignons 
en jus de veau

Varkenshaas      22

Vis van de dag            dagprijs
vraag de bediening

Vegan melanzane     19

Pizza margherita         13
met tomatensaus, mozzarella en 
Italiaanse kruidenmix  

Pizza salami          14
met tomatensaus, mozzarella, salami en 
Italiaanse kruidenmix  

Pizza prosciutto         17
met tomatensaus, mozzarella, prosciutto. 
pijnboompitten, rucola en truffelmayonaise  

Pizza caprese          15
met tomatensaus, mozzarella, en pesto 

Pizza carbonara speciaal        17
met tomatensaus, mozzarella, salami, ham, ui en ei

DESSERTS
Tiramisu          8
met karamelsaus

Warme applecrumble         8
met vanille-ijs

Vegan Indische rendang    19
langzaam in kokosmelk gestoofde jackfruit 
met rijst 

met ratatouille, aubergine en tomatensaus

met herfstgroente en peperjus

Lasagne funghi     19
met kruidenolie en slamix

Gebakken zalmfilet     24
met beurre blanc en gestoofde kool

BIJGERECHTEN
Friet                4,5
Zoete aardappelfriet                 6
Gebakken aardappelen                5
Frisse salade                          4
Seizoensgroente                 5

Parfait van witte chocolade        8
met saus van passievrucht

Indische kippendijsaté    22
met gefrituurde uitjes, atjar en kroepoek

met krab, kappertjes en citroenmayonaise

Hartige pompoensoep                   8
met rode linzen

Crème brûlée van kastanje        8
met caramel-ijs

Herfststoofpotje*     24
stoofpot van langzaam gegaard rundvlees
( *indien seizoen: vlees van wild )
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